
M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N

SNACKS DE BIENVENIDA
Tosta de farinetes, trufa y aceite AOVE
Foie, cecina y arrope.
Boca bits de sardina de bota con tomate.
Cecina a media curación, mojama y trufa.
Agua de tomate.
Cromesquis de sardina ahumada.
Croqueta de cremoso de trufa.

LA CAZA Y ENCURTIDOS
Tataki de ciervo, queso trufado, 
aceitunas de Aragón y cebolla encurtida.
Perdiz escabechada, verduras de 
temporada, trufa  y  su consomé.

EL PAN
Pan caliente, hígado de pato, trufa y 
vinagreta de piñones.

DE LA MASÍA
Canelón  de la abuela, trufa y 
salsa de gallo.

LA HUERTA Y LA 
MONTAÑA
Arroz de pato, alcachofas y trufa.

UN VIAJE AL DELTA
Patatas souflé, yema de huevo, 
angulas y trufa.

DE MORELLA
Cordero lechal, boniato, trufa y romero.

POSTRE
Los quesos 
Pastel caliente de almendra tostada.

Precio 55 €/persona.
I.V.A incluido.
Bodega no incluida.
El  menú está sujeto a posibles cambios por la temporalidad de los productos
(se cambiarían por otros platos).. El menú solo se servirá a mesa completa.

Trufa


